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Dagens anforande:

Smaskalig verksamhet befriad fran anmalan

Verksamhet som kraver anmalan enligt
livsmedelslagen 23/2006

Hur starta eget/gora en anmalan om

livsmedelslokal?
Vanliga fragor om krav pa livsmedelslokaler
Nagra nyttiga lankar med tillaggsinformation




Smaskalig livsmedelsverksamhet

» I foljande fall behover man inte gora
nagon anmalan om livsmedelslokal till
halsoinspektoren:

» Riskerna i verksamheten ska vara
obetydliga betraffande
livsmedelssakerheten samt nagot av
foljande tre alternativ:




Smaskalig livsmedelsverksamhet

* 1. verksamheten inom
livsmedelsbranschen sker i samma
lokalitet som aktorens ovriga
naringsverksambhet; till exempel
livsmedelslokalverksamhet forenad med
lag risk i samband med
primarproduktionen; vars uppskattade
arliga forsaljning underskrider 10 000 €.
Glom inte att fora bok over inkomsterna!



Exempel

Morgonmal i samband med B&B: Kokning av grot, bakning av
semlor och servering av smorgas med uppskurna gronsaker +
fran butiken kopt ost och kallskuret.

Ett sommarkafé, som verkar i anslutning till en gard som
odlar bar, betjanar sina kunder under barsasongen och
produkterna som saljs i caféet ar av lag risk (till exempel

bullar, i ugn graddade pajer, fabrikstillverkad glass, saft,
kaffe).

Forsaljning av primarproduktionstallets egna honsagg direkt
till kunden. Andra gardars agg: genomlysta, viktklassificerade
och stamplade / forsaljningen ska ske pa undantagsomradet
(Statsradets f 1258/2011 3 § punkt 4).

Mangdbegransningar for vissa primarprodukter
(Sf 1258/2011). Obs. Kott => alltid anmalan!!



Smaskalig livsmedelsverksamhet

« 2. aktoren ar en privat person; den arliga
forsaljningen ar under 10 000 €

« Exempel: Privatperson bakar i sitt hemmakok
ragbrod och saljer dem till affaren samt direkt till
konsumenter exempelvis via REKO-ringar eller pa
torg. Om forsaljningen forblir under 10 000 € =>
ingen anmalan om livsm.lokal. Beakta ocksa har
beskattarens direktiv angaende smaskalig
affarsverksamhet, www.vero.fi.



http://www.vero.fi/

Exempel: Pop up-restaurang

Max 12 tillfallen per kalenderar, enskilda dagar rekommenderas
Ska vara forenad med sa 1ag risk som mojligt; smaskalig verksamhet
— Bakning av bullar, matbrod
— komponering av skink- och ostsmorgasar

— tillredning av sopp-, gryt- och ladratter och omedelbar servering
av sadana

Lagriskverksamhet ar till exempel INTE tillverkning eller servering

tartarbiffar

mediumstekta kottfarsbiffar
gravad fisk

fiskrom eller sushi




Smaskalig livsmedelsverksamhet

« 3. verksamheten kan inte anses som
idkande av naringsverksambhet; till
exempel foreningars och organisationers
penninginsamling

« Exempel: 4H-forening kan oppna en glasskiosk
for en manad och salja fabrikstillverkad glass
direkt till konsumenterna (i losvikt & fardigt
forpackad). Beakta har ocksa beskattarens
direktiv angaende smaskalig affarsverksamhet,
www.vero.fi.



http://www.vero.fi/

Anmalningspliktig livsm.verksamhet

I princip all annan verksamhet:
— Bestallningsrestaurang med matservering

— Aret om fungerande kafé med littférskimda bakverk
(t.ex. garnering efter graddning)

— Tillverkning av fyllda kakor och smorgastartor pa
bestallning/forsaljning till detaljhandel

— Catering
— Rensning av fisk och forsaljning av rokt fisk
— Tillverkning av farskost fran gardens egen mjolk

— Forsaljning av vacuumforpackat kott




Starta eget

« Utforma en affarsideé, leta upp en lamplig
lokal, gor upp en inredningsplan och
kontakta den lokala halsoinspektoren.

» Kontakta darefter byggnadstillsynen och
presentera affarsidén aven for dem.

— Kan informera om tillaggskrav pa utrymmen
och verksamheten som inte livsmedels-
lagstiftningen forutsatter.

— Behovs ev: bygglov/atgardstillstand?



Starta eget

Kontakta aven raddningsverket och
Arbetarskyddet

— Kan ha krav pa duschar mm.
Foretagsradgivningen

— Information om t.ex. Starta upp-bidrag

Inled processen 1 god tid!




Gora anm. om livsmedelslokal

 Alla blanketter och anvisningar finns pa www.lieto.fi >
(svenska) > Social- och halsovard > Miljohalsovard >
Blanketter och anvisningar > Anmalan om
livsmedelslokal

Bifoga garna en inredningsplan (kan vara ritad for hand)

& egenkontrollplan (behover inte vara slutliga
versionen).

— Egen brunn: Hushallsvattnet ska uppfylla kvalitetskraven och -
rekommendationerna (SHMf 401/2001 bilaga II tabell 1)

Gor anmalan senast 4 veckor innan verksamheten ar
planerad att inledas.



http://www.lieto.fi/

Gora anm. om livsmedelslokal

» Lokalen/verksamheten registreras i var
databas och foretagaren far ett intyg per
post + registreringsavgift debiteras

— Verksamheten far inledas forst nar
verksamheten ar registrerad!

 En forsta inspektion gors inom 6 man.

— Darefter enligt Eviras anvisningar (olika
riskklassificering for.olika lokaler)

— Inspektionsavgift enligt fast taxa debiteras



fritid

Framsidan Social- och Kultur och LietoInfo
halsovard

Framsidan Social- och halsovard

Miljohalsovard v
Djurskydd

Halsosam inomhusmiljo
Halsoskydd

Kontaktuppagifter
Livsmedelstillsyn
Tillsynsplan och avgifter
Veterinarvard

Overvakning av badvatten

Overvakning av
hushallsvatten

Overvakning av
konsumentsakerhet

Overvakning av tobakslagen

Miljohalsovard Blanketter och anvisningar

Blanketter

T Anvisning fir uppgdrande av egenkontrollplan

T Anmélan om livsmedelslokal

T Anmélan om stort evenemang for allméanheten

T Anmélan om byte av verksamhetsutivare

T Anmélan om primarproduktion

T Anstkan om detaljhandelstillstand far nikotinpreparat_redigerbar

Valvira - detaljhandestillstand far tobaksprodukter

Halsoskyddslagen

T Anmélan 135 Hsl (bastu.gym klubb.inkvartening mm]

T Amilan om skénhetssalong eller liknande



Etusivu  Kohderyhmasivuf L ER LRS! Kulttuuri ja Paivahoito ja
terveyspalvelut vapaa-aika koulutus

Etusivu > Sosiaali- ja terveyspalvelut > Ymparistoterveys Lomakkeet ja ohjeet

Lapsiperheiden palvelut
Palvelusetelit
Sosiaalipalvelut
Terveyspalvelut
Vammaisten palvelut
Vanhusten palvelut
Ymparistoterveys
Asumisterveys
Elintarvikevalvonta
Elainlaakinta
Elainsuojelu

Kuluttajaturvallisuus

Lomakkeet ja ohjeet

Talousvesi
Terveydensuojelu
Tupakkalain valvonta
Uimaveden valvonta

Valvontasuunnitelmat ja
maksutaksat

Yhteystiedot

SoTe yhteistoiminta-alue

>
>
>
>
>
>
v

>

Asuminen ja Tyo ja LietoInfo
ymparisto yrittaminen

Elintarvikevalvonnan lomakkeet ja ohjeet

Eviran internetsivuilta Laytyy

Elintarvikevalvonnan lomakkeet ja lisaa ohjeita, mm.

ohjeet

Hakemus- ja ilmoituslomakkeet:

pakkausmerkinngisti ja
ulkomyynnista.

Eviran lomakkeet ja ohjeet

'@Tiednttaminen lilkkuvasta elintarvikehuoneistosta

'@ Ilmoitus elintarvikehuoneistosta

'@ Ilmoitus toimijan vaihtumisesta

'@ Ilmoitus alkutuotannosta

'@ Ilmoitus kontaktimateriaalitoimijasta

Ohjeet:

'@ Elintarvikehuoneistosta ilmoittaminen

'@ Elintarvikehuoneistoa koskevat vaatimukset

'@ Omavalvontasuunnitelmaohje

T Ruokamyrkytysepaily

Eviran ohjeistus raakamaidosta

Raakamaito-ohjeistus

'@Tiednttaminen lilkkuvasta elintarvikehuoneistosta

T Tilapiinen ja vdhainen myynti




Vanliga fragor om livsm.lokaler

 Hemmakoket kan 1 vissa fall fungera som
en anmald livsmedelslokal.

« Man far fritt valja ytmaterial i sin
livsmedelslokal; ska vara latt att halla rent
och vid behov desinficera

— Klinker, melamin, plastmatta, rostfritt stal...

— I regel inte obehandlat tra!



Vanliga fragor

« Utrustningen i lokalen beror pa verksamheten
— Antalet vattenposter

— Inredningen i utrymmet for forvaring och underhall
av stadredskap

— Kundtoaletter (da antalet kundplatser ar <6)

— Tillracklig kylutrustning & ovriga
forvaringsutrymmen

« Hygienpass: krav da man sammanlagt i ett eller flera
arbetsforhallanden har jobbat med oforpackade
lattforskambara livsmedel 13 manader.

— Beviljas av Evira
— Gors en gang, kompetensintyget 1 kraft tillsvidare




Nyttiga lankar

www.aktasmak.fi /direktforsaljning

www.evira.fi > Om Evira > Blanketter och
anvisningar > Livsmedel > Livsmedelslokaler

— Speciellt Anvisning om livsmedelshygienen 1
anmalda livsmedelslokaler” (anvisning nr

16025/5/SV)

www.evira.fi > Livsmedel > Tillverkning och
forsaljning

www.oivahymy.fi > For foretag > Kontroll-
anvisningar > Anmalda livsmedelslokaler



http://www.aktasmak.fi/
http://www.evira.fi/
http://www.evira.fi/
http://www.oivahymy.fi/

Tack ©
Fragor?!

eva.sjoman@lieto.fi
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