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Dagens anforande:

Nar ska anmalan om livsmedelslokal goras?
Krav pa lokalen och verksamheten

Hur ga till vaga nar man vill inleda verksamhet i
anmald livsmedelslokal?

Nagra nyttiga lankar med tillaggsinformation




Anmalan / Icke anmalan

« Kottet anvands endast for eget bruk => ingen anmalan
kravs
Sjalv fallt viltet
Deltagit i jakten i egenskap av medlem i jaktsallskapet
Hare at grannen, algstek till markagare

For eget bruk far jagare ta kott fran vilket sorts slaktskjul som
helst.

 Jaktfester, privata tillstallningar => ingen anmalan
— Far bjuda in gaster via bl.a. tidningsannonser




Anmalan / Icke anmalan

« Ejavhudad slaktkropp eller endast urtaget frilevande vilt
= primarprodukt => vid forsaljning av dessa direkt till
konsumenten och detaljhandeln kravs ingen anmalan.
Max. mangd/ar till konsument & handel:

1000 harar eller kaniner
3000 faglar

10 algar

30 hjortar

50 radjur

Jagaren kan salja dessa som hela kroppar med pals pa
torg

— Om kan forvaras nedkylt

— Pa saljstallet ska finnas forutsattningar for hygienisk hanering och
forvaring
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Anmalan / Icke anmalan

« Hela slaktkroppar, styckat kott, aven nedfruset => vid
forsaljning av dessa direkt till konsumenten och
detaljhandeln kravs anmalan. Max. mangd/ar till

konsument & handel:

1000 harar eller kaniner

3000 faglar

10 algar

30 hjortar

50 radjur
Legoverksamhet, dvs. bearbetning av kott (t.ex. malning
till malet kott/rokning/tillverkning av konserver/korv),
och retur till kottets agare =privat konsument, anvands
privat => anmalan kravs.

— Noga med hur olika agares livsmedel halls skilt fran varandra




Dokument/bokforing

 Vid forsaljning av primarprodukter till detaljhandel, ska
viltet atfoljas av ett dokument:
Information om viltets art
Mangd
Fangsttidpunkten
Fangstorten
Leveranstidpunkten

Avsandarens och mottagarens namn och adress och kontaktuppgifter

 Vid forsaljning av slaktkroppar och/eller kott till
detaljhandel, ska viltet atfoljas av ett dokument:

— Samma uppgifter som ovan +datum & klockslag for fangsttidpunkten
— DESSUTOM: I handlingen ska namnas att kottet ar obesiktat




Dokument/bokforing

Jagaren ska fora bok overfrilevande vilt som fangats och overlatits
direkt till konsumenten/detaljhandeln:
— Uppgifter om djurart
Levererade viltets mangd
Tidpunkt och plats for fangsten
Overlatelse- eller leveransdatumet
Om leverarats till detaljhandeln, aven mottagaren av viltet

Bokforingen ska sparas i minst ett ar! Ta kopior av
[leverans]dokumenten




Hantering & transport

Viltet ska tas ut sa snart som maojligt efter fangsten
— Kan tas ut redan pa fangstplatsen
— Ska ske pa ett hygieniskt satt
— Magar, tarmar + ev. andra inre organ
Magarna och tarmarna far lamnas kvar pa fangstplatsen
— Ovriga organ behovs till besiktning av kottet (om det ska besiktas)

Besiktning av kottet

— Obligatoriskt om man tillverkar malet kott, korv, rokt kott eller konserver av det

— Kan endast goras i en vilthanteringsanlaggning.
Har harda krav
Finns inte manga i Finland
Godkianns av Evira (Livsmedelssiakerhetsverket)

Viltet ska transporteras till slaktskjulet sa snart som mojligt efter
fangsten
— Storvilt far inte transporteras staplat
— Transporteras oavhudat och oplockat
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Temperaturkrav vid transport

« Nedkylningen ska paborjas inom en rimlig tid efter
fangsten
— Aktiv nedkylning inte nodvandig om tillrackligt kallt ute

« Ska kylas ned till en temp. av +6 °C eller kallare

« Behover inte sjunka till den temp redan under
transporten, utan nedkylningen kan fortsatta i
livsmedelslokalen




Slaktskjul & kotthantering

For slakten och styckningen av kottet ska det finnas
andamalsenliga utrymmen och redskap.
— Slakten och styckningen ska utforas pa ett hygieniskt satt.
— Utrymmena och redskapen ska tvattas och desinficeras
tillrackligt ofta for att sakerstalla hygienen.
Foretagaren =jagaren ar ansvarig for hygienen vid slakt
och hantering av viltet

Endast kott fran friska djur far saljas

— I kottet far inte finnas forandringar som kan upptackas med
blotta ogat

— Krosskador, har och smuts avlagsnas fran slaktkroppen

Jagaren ska tydligt informera koparen om att kottet som
saljs ar obesiktat
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Icke dugligt kott

« Foljande partier av hjortdjur borde inte anvandas som
livsmedel (p.g.a. de skadliga amnena de innehaller)
— Levern och njurarna av hjortdjur over 1 ar

* Om blykulor anvands
— Stora och halsovadliga halter bly kan hamna i skottsaret

+muskelvavnaden

Muskelvavnaden omkring skottsaret kan innehalla blyfragment
som harstammar fran paltronen trots att muskelvavnaden ser
normal ut

=>Utover kottsaret tas bort minst 10 cm oskadad vavnad
omkring det

Borttagna kottet inte dugligt som livsmedel, far ej slappas ut pa
marknaden




Hygienutbildning

« Utbildning av jagare i hygien och halsa eller
hygienkompetensintyg

« Kravs av en person som har tre manader arbetsdagar
bakom sej
— Galler bara anmalda livsmedelslokaler/slaktskjul
— Over arbetsdagarna ska foras bok och utrikningen av
arbetsdagarna borjar fr.o.m. 1.9.2014
« Kravs inte da en jagare levererar frilevande vilt som
primarprodukt (slaktkropp med pals/fjaderdrakt) till
detaljhandeln och/eller direkt till konsumenten




Hygienpass

Beviljas av Evira (Livsmedelssakerhetsverket)

Gors en gang, kompetensintyget i kraft tillsvidare

Enbart finlandska hygienpass duger i Finland, inte t.ex.
estniska

Mera info, t.ex. listor med kompetenstestare
www.evira.fi > Livsmedel > Hygienpass



http://www.evira.fi/

Forpackningsmarkningar

 Saljs kottet forpackat ska det ha foljande
forpackningsmarkningar:
— Djurart
Mangd
Tillverkningsdatum

Forpackningsdatum
— Vid behov infrysningsdatum




Krockdodade djur

=Djur som som avlivas eller avlider p.g.a. trafikolycka

Polisen kan komma overens med jaktvardsforeningen
om att djuret ska avlivas

Jaktvardsforeningen kan slutslakta djuret och leverera
kottet till den lokala detaljhandeln

— Kravs att man har ett anmalt slaktskjul

Om polisen maste avliva djuret direkt, kan djuret saljas
direkt till slutkonsumenten pa en auktion som polisen
eller jaktvardsforeningen pa polisens vagnar arrangerar.




Slakt av husdjur i slaktskjulet

Kan slaktas for eget bruk i anmalda slaktskjul

Slakt av andra djurarter an frilevande vilt far inte fororsaka
halsofara via viltkott avsett for allman konsumtion

Den lokala tillsynsmyndigheten bedomer om verksamheten ar
mojlig. Kan vid behov forbjudas helt och hallet, om halsofara
medfors.

Vid slakt av notkreatur, far eller getter pa egen gard/i slaktskjul ska
kraven pa bortskaffande av TSE-riskmaterial och andra biprodukter
beaktas

— Evira har gjort upp egna anvisningar for detta

Slaktkroppar fran husdjur som slaktats i ett slaktskjul + kottet fran
dessa => enbart for egen bruk, inte overlata kott/kottprodukter
tillverkade av dessa till personer utanfor den egna familjen




Byggnadstekniska krav

« ”Lokalernas planering, utformning, konstruktion, placering och storlek skall

mojliggora adekvat underhall, rengoring och/eller desinficering, vara
sadana att luftburen kontaminering undviks eller minimeras samt
erbjuda adekvata arbetsutrymmen for att alla steg som ingar i
verksamheten skall kunna genomforas pa ett hygieniskt satt,

vara sadan att den skyddar mot ansamling av smuts, kontakt med
giftiga amnen, avgivande av partiklar till livsmedlen och
kondensbildning eller oonskat mogel pa ytor,

mojliggora god livsmedelshygien, vilket bland annat innebar skydd mot
kontaminering och i synnerhet skadedjursbekampning, och

nar det ar nodvandigt erbjuda lampliga temperaturreglerade
hanterings- och lagringsforhallanden med tillracklig kapacitet att
forvara livsmedlen vid en lamplig temperatur som kan kontrolleras
samt, nar det ar nodvandigt, registreras.” Allmanna forordningen om
livsmedelshygien (EG) nr 852/2004 kapitel I bilaga II




Byggnadstekniska krav

Stadskrubb/hygienisk forvaring och underhall av stadredskap och -medel
— Vattenslang/trycktvatt/separat vask, vattenkran, hyllor, vaggstallning, torkslinga

Vattenposter
— Handtvatt + rengoring av redskap

— Rinnande varmt och kallt/tempererat vatten
— Material for hygienisk handtvatt: flytande tval & pappershanddukar i vaggstallning/automat

Personaltoalett

— Iintilliggande byggnad/i slaktskjulet. Obs, dubbla dorrar!
— Separat handtvattplats i samband med toaletten

Omkladningsrum
— Skilt utrymme/knagg och skostallning innanfor dorren.

— Separering av civila- och arbetsklader
— Arbetarskyddet kan ha egna krav pa t.ex. duschar




Byggnadstekniska krav

Belysning
— Tillracklig: naturlig/artificiell
— Skyddskupor/modell som inte bildar splitter =skyddsfilm
— Armaturen latt att rengora -> nedsankt mellantak?

Ventilation
— Tillracklig: far inte samlas fukt i lokalen, ej mogelbildning pa ytor
— Glom ej kravet pa nedkylning av kottet till <6 °C

— Sanitdra utrymmen -> byggnadstillsynens krav

Fonster och dorrposter
— Konstruktion som inte samlar damm=> tillracklig lutning
— Insektsnat om oppningsbara fonster
— Stotskydd pa dorrposter/utsatta horn

Ytbelaggning

— Ska vara giftfria, latta att halla rena och vid behov tala vattentvatt och mekanisk rengoring.

* Melamin, rostfritt stal, vattenfast fanér, keramisk platta, ytbelagd betong, plastmatta, epoxihartsmassa
mm. INTE obehandlat tra!

— Vaggarna skyddas mot stank atm. till “klatthojd”
— Foretagaren valjer sjalv material enligt smak, tycke och budget ©
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Byggnadstekniska krav

* Golvbrunn
— Kravs i utrymmen, dar golvet konstant blir blott, eller rengoring ofta behovs (+vid behov
fettavskiljare -> byggnadstillsynen)

Golvet ska ha tillracklig lutning mot brunnen (byggnadstillsynen), far inte bildas polar under
mobler

« Redskap, utrustning och inredning

— Reservera tillrackligt med lagrings- och forvaringsutrymmen for livsmedel
« Kott till kunderna / jagarnas egen utdelning
» Kan vid behov placeras i samma kyl; olika krokar, hyllor osv.
* Hyra kylcontainer
— Glom inte arbetsredskap och tillhorande tillbehor
+ Kanivar, kottyxor, bensédgar, grepptanger, forpackningsmaterial, styroxlddor for transport...
— Forvaring av annat an sadant som tillhor livsmedelsverksamheten ska ske skilt fran livsm.
och utrustning och redskap som kommer i kontakt med livsm.
« Ex. redskap for att flytta djurkroppen i skogen, jaktutrustning (klappror, radiotelefoner ...)

e Hushallsvatten

— Egen borr- eller ringbrunn, osmosanlaggning, eller motsvarande 1osning => kontroll av
hushallsvattnets kvalitet med tre ars mellanrum (SHMf 401/2001 bilaga II tabell 1)

— Provet kan tas av jagaren sjilv, men analyserna gors i ett certifierat labb
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Inleda verksamhet

Leta upp en lamplig lokal, gor upp en inredningsplan och
kontakta den lokala halsoinspektoren.

— Kan man med enkla "ingrepp” far ett befintligt slaktskjul att
uppfylla kraven i livsmedelslagstiftningen?

Kontakta darefter byggnadstillsynen och presentera
planerna aven for dem.

— Kan informera om tillaggskrav pa utrymmen och verksamheten
som inte livsmedelslagstiftningen forutsatter.

— Behovs ev. bygglov/atgardstillstand?

Kontakta aven arbetarskyddet
— Kan ha krav pa duschar mm.

Foretagsradgivningen
— Information om t.ex. Starta upp- eller andra projektbidrag




Gora anm. om livsmedelslokal

 Alla blanketter och anvisningar finns pa www.lieto.fi >
(svenska) > Social- och halsovard > Miljohalsovard >
Blanketter och anvisningar > Anmalan om
livsmedelslokal

 Bifoga garna en inredningsplan (kan vara ritad for hand)
& egenkontrollplan (behover inte vara slutliga versionen)
+ vid behov analysintyg over hushallsvattnets kvalitet.
— Egen brunn: Hushallsvattnet ska uppfylla kvalitetskraven och -
rekommendationerna (SHMf 401/2001 bilaga II tabell 1)
« Gor anmalan senast 4 veckor innan verksamheten ar
planerad att inledas.

— Verksamheten far inledas forst nar anmalan ar inlamnad


http://www.lieto.fi/

Gora anm. om livsmedelslokal

« Lokalen/verksamheten registreras i var databas och
foretagaren far ett intyg per post + registreringsavgift
(125€) debiteras

« En forsta inspektion gors inom ca 6 man.

— Darefter enligt Eviras anvisningar (<100 000 kg/ar = 0,5 insp./
ar, 100 000 kg-10 milj. kg/ar = 1 insp./ar)

— Inspektionsavgift (150€) enligt fast taxa debiteras




fritid

Framsidan Social- och Kultur och LietoInfo
halsovard

Framsidan Social- och halsovard

Miljohalsovard v
Djurskydd

Halsosam inomhusmiljo
Halsoskydd

Kontaktuppagifter
Livsmedelstillsyn
Tillsynsplan och avgifter
Veterinarvard

Overvakning av badvatten

Overvakning av
hushallsvatten

Overvakning av
konsumentsakerhet

Overvakning av tobakslagen

Miljohalsovard Blanketter och anvisningar

Blanketter

T Anvisning fir uppgdrande av egenkontrollplan

T Anmélan om livsmedelslokal

T Anmélan om stort evenemang for allmanheten

T Anmélan om byte av verksamhetsutivare

T Anmélan om primarproduktion

T Anstkan om detaljhandelstillstand far nikotinpreparat_redigerbar

Valvira - detaljhandestillstand fir tobaksprodukter

Halsoskyddslagen

T Anmélan 135 HsL (bastu.gym klubb.inkvartening mm)

T Amilan om skiinhetssalong eller liknande




Etusivu  Kohderyhmasivuf L EEUESE] Kulttuuri ja Paivahoito ja
terveyspalvelut vapaa-aika koulutus

Etusivu > Sosiaali- ja terveyspalvelut Ymparistoterveys Lomakkeet ja ohjeet

Lapsiperheiden palvelut
Palvelusetelit
Sosiaalipalvelut
Terveyspalvelut
Vammaisten palvelut
Vanhusten palvelut
Ymparistoterveys
Asumisterveys
Elintarvikevalvonta
Elainlaakinta
Elainsuojelu

Kuluttajaturvallisuus

Lomakkeet ja ohjeet

Talousvesi
Terveydensuojelu
Tupakkalain valvonta
Uimaveden valvonta

Valvontasuunnitelmat ja
maksutaksat

Yhteystiedot

SoTe yhteistoiminta-alue

>
>
>
>
>
>
v

>

Asuminen ja Tyo ja LietoInfo
ymparisto yrittaminen

Elintarvikevalvonnan lomakkeet ja ohjeet

Eviran internetsivuilta Llaytyy

Elintarvikevalvonnan lomakkeet ja list& ohjeita, mim.

ohjeet

Hakemus- ja ilmoituslomakkeet:

pakkausmerkinngisti ja
ulkomyynnista.

Eviran lomakkeet ja ohjeet

'@Tiednttaminen lilkkuvasta elintarvikehuoneistosta

'E Ilmoitus elintarvikehuoneistosta

'E Ilmoitus toimijan vaihtumisesta

'E Ilmoitus alkutuotannosta

'E Ilmoitus kontaktimateriaalitoimijasta

Ohjeet:

'E Elintarvikehuoneistosta ilmoittaminen

'E Elintarvikehuoneistoa koskevat vaatimukset

'E Omavalvontasuunnitelmaohje

T Ruokamyrkytysepaily

Eviran ohjeistus raakamaidosta

Raakamaito-ohjeistus

'@Tiednttaminen lilkkuvasta elintarvikehuoneistosta

T Tilapiinen ja vdhainen myynti




Nyttiga lankar

« www.evira.fi > Om Evira > Blanketter och
anvisningar > Livsmedel > Livsmedelslokaler

Speciellt ”Hantering av kott fran frilevande vilt
och leverans av kottet till forsaljning” (Eviras

anvisning 16027/3/sv) och “Anvisning om
livsmedelshygienen 1 anmalda
livsmedelslokaler” (anvisning nr 16025/5/SV)

« www.oivahymy.fi > For foretag > Kontroll-
anvisningar > Anmalda‘livsmedelslokaler



http://www.evira.fi/
http://www.oivahymy.fi/

Tack ©
Fragor?!

eva.sjoman@lieto.fi
044-3585 993
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