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BRATWURST, FALUKORV, RYYNIMAKKARA, MORTADELLA, BLACK PUDDING, SALAMI, KABANDSSI, METTWURST, LONGANIZA, PRINSKORV

MAKKARAPAIVA FERIN KANSSA
"HANDS ON”

Makkarapaivan tarkoituksena on paitsi perehdyttaa makkaran teon saloihin kadesta
pitden, myos tuoda uutta ndakdkulmaa oman lihan jatkojalostamiseen ja potkaista
tuleva grillikesa ihan uusiin sfaareihin.

Oppaanamme matkalla on raakamakkaroillaan helsinkildiset hurmannut
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Palvan aikana kaymme lapi seuraavaa:
ruokamakkaran reseptiikka, rakenne, valmistusprosessi, makuun vaikuttaminen (liha, neste, ryynit
jne.), maustaminen (mausteet, yrtit, aromit), erilaiset kdyttotavat (tapas, grilli-, uuni-, raaka- tai
keittomakkara) ja tietenkin — tehdaan yhdessa makkaraa alusta loppuun
(jauhetaan, sekoitetaan, pursotetaan, paistetaan ja maistetaan).

Tule mukaan oppimaan ja hakemaan uusia ideoita omien jalosteiden parantamiseen
Tervetuloa kesa 2018 — nailla evailla se on yhta grillijuhlaal

Makkarapaiva pidetdan 20.4. klo 10-16. Kokemd&en Sataedun opetuskeittion tiloissa osoitteessa

Sataedu, Suoratie 1, 32800 Kokemaki

Paivan hinta on 50€ (alv 0%). Sitovat ilmoittautumiset 6.4. mennesséa osoitteeseen timo.katila@ pji.fi
Lisatietoja myo6s puhelimitse: 044 034 4061

HAGGIS, HOT DOG, CERVELAT, CHORIZO, LAUKKAMAKKARA, ANDOUILLE, BUTIFARRA, WHITE PUDDING

Tiedolla ja osaamisella kasvi elintarvikealan yhteistydhanke toteuttaa
M S j 2014-2020 ja sita rahoittaa

’f’ Euroopan maaseudun
Qgﬁ' Elinkeino-, likenne- ja Kehittamisen maatalc r
ympéristokeskus Eurooppa investoi maaseutualueisiin Varsinals:Stomen EREkeskus:

MARSEUTU 2020



mailto:timo.katila@pji.fi

